PL

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA i KONSERWACJI
PATELNIE

Przed pierwszym uzyciem umyj patelnie w cieptej wodzie stosujgc delikatne
detergenty. Do mycia uzywac miekkiej Sciereczki lub ggbki.

Zalecane mycie reczne po kazdym uzyciu.

Nie stosuj silnych srodkéw myjgcych, ani ostrych szczotek, ggbek czy Scierek.

Nie nalezy przegrzewac naczynia.

Podczas uzytkowania nalezy zachowac¢ szczegdlng ostrozno$¢. Naczynie moze

by¢ gorgce, istnieje ryzyko poparzenia.

Nie uzywaj ostrych, metalowych narzedzi kuchennych, gdyz mogg uszkodzié¢
powierzchnie. Najlepiej stosowac topatki drewniane, silikonowe, przeznaczone do
uzytku w wysokich temperaturach.

Nie nalezy stawia¢ gorgcego naczynia na zimnych powierzchniach ani
wkiadac bezposrednio do zlewu. Zanim umyjesz naczynie upewnij sie, ze
ostygto, nigdy nie umieszczaj gorgcych naczyn pod zimng woda.
Naczynie z gorgcg zawartoscig nalezy trzymaé poza zasiegiem dzieci.
Nie pozostawia¢ naczynia w trakcie uzytkowania bez nadzoru.
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INSTRUKCIA POUZIVANIA A UDRZBY

PANVICE

Pred prvym pouzitim umyte panvicu v teplej vode s pouzitim jemnych Cistiacich
prostriedkov. Na umyvanie pouzite makku utierku alebo hubku.
Odporu¢ané ruéné umyvanie po kazdom pouZiti.

Nepouzivaijte silné Cistiace prostriedky ani ostra kefu, hubky alebo utierky.
Nesmiete prehriavat nédobu.

PoCas pouZivania budte obzvlast opatrni. Nadoba méze byt horuca, existuje
riziko popélenia.

Nepouzivajte ostré, metalické kuchynské nastroje, ktoré by mohli poskodit
povrch. Je najlepSie pouzivat drevené, silikbnové lopatky uréené na pouzitie

pri vysokych teplotach.

Nesmiete umiestnit’ horucu nadobu na studené povrchy ani ju vioZit priamo do
drezu. Pred umytim nadoby sa uistite, Ze vychladla, nikdy neumiestriujte
horuce nadoby pod studend vodu.

Nadobu s horacim obsahom majte mimo dosahu deti.

Neponechavaijte riad po€as pouzivania bez dozoru.
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POUCENI O POUZIiVANI A UDRZBE
PANVE

Pfed prvnim pouZitim umyjte panev v teplé vodé s jemnymi Cisticimi prostfedky. K
myti pouZzijte mékky hadfik nebo houbu.

Doporucuje se myti v ruce po kazdém pouZziti.

Nepouzivejte silné Cistici prostiedky ani ostré kartaCe, houby nebo hadfiky.

Neni dovoleno pfehfivat nadobu.

Pfi pouzivani je nutné dbét zvlastni opatrnosti. Nadoba muze byt horkda, existuje
riziko popéleni.

Nepouzivejte ostré, kovové kuchyriské nastroje, protoze mohou poskodit
povrch. Nejlépe pouZivejte dfevéné nebo silikonové obraceCky urCené pro pouZiti pfi
vysokych teplotach.

Neni dovoleno pokladat horkou nadobu na studené povrchy ani ji davat
pfimo do dfezu. Pfed mytim se ujistéte, Ze nadobi vychladlo, nikdy nedavejte
horké nadoby pod studenou vodu.

Nadobu s horkym obsahem je tfeba drzet mimo dosah déti.

Nenechavejte nadobu pfi pouzivani bez dozoru.



EN
INSTRUCTION FOR USE AND MAINTENANCE

FRYING PANS

Before first use, wash the frying pan in warm water using mild detergents. Use a
soft cloth or sponge for cleaning.

Hand washing is recommended after each use.

Do not use strong cleaning agents or harsh brushes, sponges, or cloths.

Do not overheat the cookware.

Exercise particular caution during use. The cookware may be hot, there is a risk of
burns.

Do not use sharp, metal kitchen tools, as they may damage the surface. Itis
best to use wooden or silicone spatulas, made for use at high temperatures.

Do not place hot cookware on cold surfaces or put it directly into the sink.
Before washing, ensure that the cookware has cooled down; never place hot
cookware under cold water.

Keep cookware with hot contents out of reach of children.

Do not leave the pot unattended during use.
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